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Hot Cases — Instrukcja obstugi 3

1. WSTEP

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy bezwzglednie zapoznac¢
sie zinstrukcja obstugi. Nieprzestrzeganie zalecen moze doprowadzi¢ do
nieprawidtowej pracy urzadzenia, awarii a takze moze spowodowac zagrozenie
zycia os6b obstugujgcych urzgdzenie.

Instrukcja zawiera zasady postepowania z produktem, zaréwno przed jego
pierwszym uruchomieniem, jak i podczas codziennego uzytkowania.

W tresci wyrdzniono opisy sytuacji, na ktére nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage.

W przypadku nie stosowania sie do ponizszych tresci, produkt moze zostaé
uszkodzony nawet nieodwracalnie.

Instrukcja jest integralng czescig urzadzenia, powinna by¢ dostarczona do
uzytkownika wraz z wyposazeniem. Instrukcje nalezy zachowa¢ w celu ponownego
jej uzycia.

W przypadku, kiedy urzgdzenie jest przedmiotem odsprzedazy lub na innej

podstawie nastepuje przeniesienie posiadania innemu podmiotowi, nalezy upewni¢
sie, ze instrukcja jest przenoszona wraz z urzadzeniem.

W przypadku wykrycia uszkodzen powstatych podczas transportu — urzgdzenia nie
wolno podtgczaé do sieci elektrycznej (nalezy skontaktowac sie z serwisem).

Urzadzenie nalezy uzytkowaé zgodnie z przeznaczeniem, do ktérego zostato
zaprojektowane.

Nalezy zabezpieczy¢ czesci elektryczne urzadzenia przed kontaktem z wodg lub
innymi ptynami. W przypadku zalania urzadzenia, nalezy natychmiast odtgczy¢
urzgdzenie od sieci elektrycznej oraz zlecic kontrole urzadzenia specjaliscie.

Przed podtgczeniem urzadzenia sprawdzi¢ prawidtowos$¢ wykonania i skutecznosc
dziatania uziemienia. Zacisk do przytgczenia przewoddw uziemiajgcych oznaczony

jest symbolem @ i znajduje sie w tylnej czesci ramki urzgdzenia.

Nalezy kontrolowa¢ stan przewodu zasilajgcego. W przypadku uszkodzenia nalezy
wezwac do wymiany przewodu serwis producenta lub wykwalifikowang osobe.

Nalezy chroni¢ przewdd zasilajgcy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi
przedmiotami.

Nalezy zapewnic¢ tatwy dostep do odtgcznika uktadu zasilania urzadzenia.

Nalezy kontrolowa¢ poziom wody w wannie, nie mozna dopusci¢ do obnizenia
poziomu wody ponizej minimum (dotyczy wytgcznie wersji z wanng).

Jezeli urzadzenie nie jest uzytkowane lub jest czyszczone powinno zosta¢
odtgczone od zrodta zasilania.

Przed fizycznym odtgczeniem urzadzenia od sieci elektrycznej nalezy wytgczyé
urzagdzenie na wylgczniku gtéwnym urzadzenia.

Uwaga! Urzadzenie pozostaje pod napieciem dopdki nie zostanie odtgczone od
zrodta zasilania.

©JBG-2 (v.1.5) Polski



4 Hot Cases — Instrukcja obstugi

Urzadzenia nie wolno my¢ strumieniem wody pod ci$nieniem.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lati przez
osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposéb i zrozumiate
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie sprzetem. Nie powinno
by¢ wykonywane czyszczenie i konserwacja sprzetu przez dzieci bez nadzoru.

Urzadzenie jest wyposazone w ztgcze ekwipotencjalne, znajdujgce sie w tylnej
czesci ramy urzadzenia. Ztgcze oznaczone jest symbolem zgodnie z IEC 60417-1
nr symbolu 5021. Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowos¢
wykonania i skutecznos$¢ dziatania potgczen wyréwnawczych.

1.1. Systemy oznaczen

Uwaga — wazne tresci. Procedura, na ktérg nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage.

Elektrycznos¢ — informacje dotyczace instalacji elektrycznej, zadan zwigzanych
z podigczeniem urzadzenia do sieci elektryczne;.

Rekawice — czynnosci wymagajgce dodatkowej ochrony osobistej.

Ostroznie — zadanie wymagajgce szczegdlnej uwagi. Bardzo wazna informacja
dotyczgca uzytkowania.

é?é ECO - czynnosci i informacje majace na celu szczegding dbatos¢ o srodowisko
&g naturaine.
=

Zakaz umieszczany na urzgdzeniach elektrycznych i elektronicznych
przypominajacy o zakazie wyrzucania przedmiotéw do pojemnikéw na $mieci.

Polski ©JBG-2 (v.1.5)
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2. CHARAKTERYSTYKA OGOLNA | OPIS TECHNICZNY

Urzadzenie Hot Cases jest uniwersalnym urzgdzeniem stuzgcym do ekspozycii,
krétkotrwatego przechowywania i bezposredniej sprzedazy artykutow spozywczych
w podwyzszonej temperaturze. Zakres regulacji temperatury w urzadzeniu wynosi
od 30 do 90°C i jest zalezny od masy produktu spozywczego oraz jego temperatury
poczatkowej. Zadana temperatura jest mozliwa do uzyskania w pojemnikach GN
umieszczonych w wannie.

W urzadzeniu Hot Cases w wersji z wanng gtéwnym elementem utrzymujgcym
podwyzszong temperature produktow spozywczych jest wanna, w ktorej
przekazywanie ciepta odbywa sie przy pomocy elektrycznych grzatek, a jako
medium przenoszace ciepto do pojemnikdw GN jest woda. Elementy grzejne
sterowne sg automatycznie. Dodatkowym elementem podnoszgcym temperature
w gornej czesci urzadzenia jest panel gérny z wbudowanymi promiennikami ciepta
IR (opcja).

W urzadzeniu Hot Cases, w wersji z plyta grzewcza, produkty spozywcze
eksponowane sg na powierzchni pétek grzewczych. Ciepto wytwarzane jest przez
automatycznie sterowane grzatki elektryczne zabudowane pod powierzchnig
potek. Dodatkowym elementem podnoszgcym temperature w goérnej czesci
urzadzenia jest panel gorny z wbudowanymi promiennikami ciepfa IR (opcja).

Urzadzenie Hot Cases wykonane jest jako konstrukcja samonosna umieszczona
na ramie stalowej. Wewnetrzne powierzchnie wykonane sg z blachy nierdzewnej,
a powierzchnie zewnetrzne z blachy stalowej ocynkowanej lakierowanej, a takze
opcjonalnie z blachy nierdzewnej. lzolacja boczna wykonana jest z pianki
poliuretanowej (CFC-Free)

Izolacje dna wanny stanowi wetna mineralna. (dotyczy wytgcznie wersji z wanng)

3. TRANSPORT URZADZENIA

Urzadzenia marki JBG-2 s3g przygotowane do transportu w trzech wersjach:

e opakowanie podstawowe — dla kazdego wyrobu — zabezpieczenie
poszczegdlnych elementdéw chronigcych przed uszkodzeniami wewnetrznymi
i zewnetrznymi (karton falisty, folia, inne),

e paleta drewniana — dla wiekszosci wyrobdéw transportowanych na wieksze
odlegtosci,

e petna skrzynia drewniana — gtéwnie dla transportéw duzymi samochodami,
uktadanych pietrowo, lub na bardzo dalekie odlegtosci.

Urzadzenia muszag by¢ transportowane i przechowywane zawsze w pozycji
uzytkowej oraz musza by¢ zabezpieczone przed przesuwaniem.
Nastepstwem nieprzestrzegania powyzszego zalecenia bedzie utrata
gwaranciji.

©JBG-2 (v.1.5) Polski
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4. WYPAKOWANIE | OBCHODZENIE SIE Z URZADZENIEM

Przed wypakowaniem urzadzenia nalezy przeprowadzi¢ kontrole wzrokowa, w celu
wykrycia ewentualnych uszkodzen transportowych. Nalezy zwrécié uwage na
nieprzymocowane elementy, wypuktosci, zarysowania, itp.

Podstawowg czynnoscig podczas roztadunku urzadzen, jest sprawdzenie czy
urzagdzenia nie zostaly uszkodzone podczas transportu. W przypadku wykrycia
usterki nalezy spisa¢ protokét szkody w obecnosci kierowcy wraz z jego
potwierdzeniem na dokumencie. Ewentualne szkody zauwazone podczas
rozpakowywania urzgdzen nalezy bezzwiocznie zgtosi¢ do przedsiebiorstwa
transportowego oraz dziatu serwisu (nalezy postepowa¢ zgodnie z ,Przepisami
Obowigzujgcymi W Przypadku Szkody”).

Przed usunieciem opakowan nalezy sprawdzi¢ je pod wzgledem obecnosci
luznych elementéw funkcyjnych.

5. MONTAZ | USTAWIENIE URZADZENIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane na warunki srodowiskowe wewnagtrz sklepu

zgodne z normg EN ISO 23953-2:2015 dla klasy klimatycznej srodowiska 3

S (ﬁ\ tj. temperatura otoczenia 25°C, wilgotnos¢ wzgledna ponizej 60% i temperatura
punktu rosy 17°C.

O

(s

Temperatura otoczenia urzgdzenia nie moze by¢ nizsza niz 16°C.

Miejsce docelowego uzytkowania urzgdzenia musi znajdywac sie wewnatrz
budynku.

5.1. Poziomowanie

Urzadzenia nie mozna przesuwac po posadzce. Na miejsce docelowe urzadzenie
nalezy dostarczy¢ uzywajgc odpowiednich wézkéw, rolek transportowych.

Urzadzenie powinno byé ustawione na twardym podiozu i wypoziomowane za
pomocg nagwintowanych noézek poziomujgcych, w ktére jest wyposazone.
Przed przystgpieniem do poziomowania urzgdzenia nalezy zdjg¢ blachy cokotowe.

0 Czynnos$¢ poziomowania nalezy koniecznie wykonaé¢ przed montazem szyb!

Regulujgc n6zkami poziomujgcymi nalezy ustawi¢ urzgdzenie, az osiggnie stabilny
poziom — nie drga i nie kotysze sie. Skontrolowa¢ poziom uzywajac poziomicy,
umieszczajac jg na ptaskiej czesci mebla. Wszystkie ndzki muszg spoczywac¢ na
podiozu. Zte wypoziomowanie moze uniemozliwi¢ poprawne dziatanie Iub
uszkodzenie urzadzenia (np. zte odprowadzanie wody, utrudniony montaz
i podtgczenie).

Po ustawieniu i wypoziomowaniu, nalezy usung¢ folie ochronng z poétek
ekspozycyjnych i zaston nocnych. Przed uruchomieniem urzgdzenia, nalezy je
dokfadnie umy¢ i wytrze¢ do sucha.

Polski ©JBG-2 (v.1.5)
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Nie wolno przesuwaé¢ urzadzenia podigczonego do instalacji elektryczne;j.
Wszystkie prace zwigzanie z ustawieniem, wypoziomowaniem oraz
czyszczeniem nalezy przeprowadzi¢ przed uruchomieniem.

Urzadzenie mozna przesuwaé, po réwnych powierzchniach, na kroétkie
odlegtosci (max. do 0,5 m). W tym celu nalezy catkowicie wkreci¢ nézki
poziomujace, w przeciwnym razie podczas przesuwania moze dojs¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

5.2. Wentylacja miejsca ustawienia

Nalezy zapewni¢ cyrkulacje powietrza wokot urzgdzen.

Aby uwzgledni¢ wystarczajgce krazenie powietrza, urzgdzenia nie nalezy ustawiac
blisko $ciany (odstep co najmniej 100 mm) oraz nie przystania¢ (nawet czesciowo)
otworéw wentylacyjnych.

5.3. Strumien powietrza

Predko$¢ otaczajgcego powietrza nie powinna przekraczaé 0,2 m/s. W zwigzku
zczym nie nalezy instalowaé urzgdzenia w poblizu drzwi, albo w miejscu
intensywnie przewietrzanym. Ustawienie urzadzenia w takim miejscu moze
powodowac jego nieprawidtowg prace.

5.4. Promieniowanie ciepta

A

Nie nalezy instalowac¢ urzgdzenia w bezposredniej bliskosci zrodet ciepta (grzejniki,
urzgdzenia grzewcze, wyloty powietrza itp.) oraz w miejscu oddziatywania promieni
stonecznych. Na urzadzenie nie wolno kierowa¢ promiennikéw punktowych.
Jeslito mozliwe, nalezy unikaé o$wietlenia zarowkami. Swietlowki emitujg
mniejszg ilos$¢ ciepta!

Jakiekolwiek promieniowanie cieplne skierowane w strone urzadzenia moze
spowodowac niepoprawne dziatanie urzadzenia lub jego uszkodzenie.

© JBG-2 (v.1.5) Polski
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6. PODLACZENIE DO INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

o
A\
A\
A

Polski

Urzadzenie Hot-Cases jest to gotowe do podtaczenia urzgdzenie kompaktowe.

Uszkodzone przytagcza zasilajgce mogg by¢ wymieniane wytgcznie przez placowke
serwisowg producenta lub wykwalifikowang osobe.

Zabezpieczenie obwodu urzgdzenia powinno by¢ dobrane zgodnie z danymi
znamionowymi znajdujgcymi sie na tabliczce znamionowe;j.

Obwad elektryczny, zasilajacy urzadzenie musi posiada¢ odtacznik zasilania
elektrycznego, do ktérego musi by¢ zagwarantowany swobodny dostep.

Urzadzenie nalezy podiaczy¢ wytacznie do sieci elektrycznej z przewodem
ochronnym i wlasnym obwodem pradowym zabezpieczonym bezpiecznikiem
zwlocznym. W zadnym wypadku nie wolno podlacza¢ wiecej niz jednego
urzadzenia do jednego obwodu pragdowego.

UWAGA: Napiecie i czgstotliwos¢ sieciowa muszg zgadzac sie z wartosciami
nominalnymi podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Prace przy instalacjach elektrycznych moga by¢ wykonane wylgcznie przez
wykwalifikowany serwis techniczny z zastosowaniem norm bezpieczenstwa
dla urzadzen elektrycznych.

Urzadzenia nie nalezy przylacza¢ do sieci elektrycznej za pomoca
uniwersalnych przedtuzaczy elektrycznych. Przylacze elektryczne musi
zapewni¢ nominalne wartosci napiecia zasilania.

©JBG-2 (v.1.5)
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7. POMIAR | REGULACJA TEMPERATURY

O

7
€

(

>

Przed uruchomieniem i wiozeniem towaru, urzgdzenie nalezy doktadnie umyé
i wytrze¢ do sucha.

Przygotowujgc urzadzenie do uruchomienia nalezy sprawdzi¢ zamkniecie zaworu
spustowego oraz poziom wody w wannie. Maksymalny i minimalny poziom wody
w wannie oznaczony jest wewnatrz wanny (dotyczy wytgcznie wersji z wanng).

Za poprawng prace urzgdzenia odpowiedzialny jest sterownik. Sterownik
(termostat) jest zaprogramowany fabrycznie. Przestawienie termostatu powoduje
zmiane temperatury wewnetrznej urzgdzenia. Nalezy okresowo sprawdzac
niezaleznym termometrem temperature produktu z temperaturg wskazywang na
termostacie i w razie potrzeby ustawi¢ nieco wyzszg lub nizszg temperature.

Zmiana wartosci temperatury jest realizowana przez zmiane parametréw
sterownika elektronicznego.

Urzadzenie z wanng (sterownik CAREL):

e nacisng¢ SET przez 1 sekunde, wartos¢ wodzgca pojawi sie na
wyswietlaczu,

e po dwoch sekundach warto$¢ ta zacznie pulsowac,

o zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ warto$¢ wodzaca uzywajac klawiszy UP i DOWN,
az zostanie osiggnieta pozadana wartos¢,

¢ nacisng¢ SET ponownie w celu potwierdzenia nowej wartosci punktu
nastawy.

Po osiggnieciu zatozonej temperatury mozna wktada¢ do urzadzenia pojemniki GN
z gorgcymi produktami spozywczymi. Nalezy przestrzega¢ dopuszczalnego limitu
obcigzenia ekspozycji oraz wysokosci zatadunku.

Nalezy zapewni¢ odpowiednig temperature przechowywania przewidziang dla
danych produktow.

Dodatkowym zrodtem ciepta jest promiennik IR, stuzgcy do podgrzewania
produktéw od gory. Wigczenie i wytgczenie promiennika umozliwia wytacznik
2-biegunowy. Promiennik IR ma statg temperature grzania, bez mozliwosci
stopniowej regulacji.

W wersji z wanng nalezy kontrolowa¢é poziom wody w wannie,
nie dopuszczajgc do obnizenia jej poziomu ponizej minimum.

Opcjonalnie urzgdzenie moze by¢ wyposazone w automatyczny system
uzupetniania wody (patrz pkt. 11.).

© JBG-2 (v.1.5) Polski



10 Hot Cases — Instrukcja obstugi

W celu rozpoznania mogacych sie pojawi¢ kodow alarméw nalezy sie
zapoznac z instrukcja obstugi zastosowanego termostatu elektronicznego.

Nalezy zwréci¢ uwage, iz kazdorazowa zmiana temperatury powoduje zmiane
czasu pracy elementow grzejnych, w zwigzku z czym zmiang kosztow
eksploatacyjnych. Nie powinno sie ustawia¢ temperatury wyzszej niz temperatura
przechowywania odpowiedniego towaru.

Urzadzenie z plyta grzewczg (sterownik GECO):

e nacisngc @ pojawi sie parametr ,u1” — wartos¢ temperatury ptyty
pierwszej,

o zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ warto$¢ wodzaca uzywajgc klawiszy ,
az zostanie osiggnieta pozgdana wartosé,

e nacisngc @ ponownie w celu potwierdzenia nowej wartosci punktu
nastawy i zaprogramowanie temperatury ,u2”.
e nacisng¢ @ w celu zapamietania nastaw

produktow! Nalezy zwroci¢ uwage na to, aby produkty przechowywane byly

0 Nalezy stosowaé temperature przechowywania przewidziang dla danych
w odpowiedniej temperaturze.

Polski © JBG-2 (v.1.5)
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8. TOWAROWANIE URZADZENIA

Wstepnie podgrzane produkty spozywcze przeznaczone do ekspozycji
i bezposredniej sprzedazy nalezy umiescic na powierzchni ekspozycyjnej
w pojemnikach GN, zwracajac uwage, aby nie przekroczy¢ dopuszczalnej granicy
zatadowania. Nie wolno réwniez przekracza¢ maksymalnego dopuszczalnego
zatadowania podanego w tablicach dla poszczegdlnych dtugosci urzgdzenia.

Przed witozeniem towaru urzgdzenie nalezy dokfadnie umy¢ i wytrze¢ do sucha.
Aby urzgdzenie byto poprawnie zatadowane towarem nalezy przestrzegaé kilku
waznych zasad:

e rozmieszczenie artykutow spozywczych w przestrzeni nie powinno
przekraczac¢ linii dopuszczalnego zatadunku,

¢ jednolite zatadowanie powierzchni ekspozycyjnej bez pustych obszaréw
zapewnia najlepsze dziatanie urzadzenia,

e nigdy nie nalezy przekracza¢ dopuszczalnego limitu obcigzenia potek
ekspozycyjnych,

e produkty umieszczane w ladzie powinny by¢ wczesniej podgrzane do
odpowiedniej temperatury.

Nie zastosowanie sie do powyzszych zalecen moze by¢ powodem niewtasciwej
pracy urzgdzenia, a tym samym strat produktéw zywnosciowych.

Obcigzanie powierzchni zewnetrznych przeszklonych takich jak pokrywy,
elementy gorne systemoéw szyb (np. umieszczanie na nich produktéw
spozywczych) jest niedozwolone.

9. MYCIE | CZYSZCZENIE

Artykuty zywnosciowe sg bardzo delikatne i mogg byc¢ ftatwo zakazone réznymi
bakteriami, dlatego tez bardzo wazne jest przestrzeganie norm higieny. Produkty o
matych rozmiarach mogg przedostac sie na dno urzadzenia.

Czyszczenie mebla mozna podzieli¢ na dwie fazy:

e Czyszczenie zewnetrzne (codzienne / raz w tygodniu),

e Czyszczenie wnetrza (codziennie).

9.1. Czyszczenie zewnetrzne

Czyszczenie czesci zewnetrznych ma na celu polepszenie estetyki. Czes¢ gtéwng
lady oraz szyby, profile, uchwyty etykiet, uchwyty cen itp. zawsze powinny byé
czyszczone bardzo uwaznie. Czysci¢ nalezy przy uzyciu odpowiednich $rodkéw
czyszczgcych stosownych do czyszczonych materiatéw. Zaleca sie stosowanie

©JBG-2 (v.1.5) Polski
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srodkéw powierzchniowo czynnych (detergentéw) lub odkazajacych (w razie
potrzeby). Rozprowadzenie $rodkéw czyszczgcych powinno odbywaé sie za
pomoca miekkiej scierki lub gabki.

Nie wolno stosowac¢ srodkéw czyszczacych mogacych wchodzi¢ w reakcje
chemiczng z aluminium, miedzig, stalg lub lakierem. Nie nalezy uzywaé
srodkow chemicznych zawierajacych chlor.

A\

Nigdy nie nalezy rozpyla¢ wody lub detergentu na czesci elektryczne.

Wode w urzadzeniu grzewczym powinno sie wymienia¢ codziennie
i uzupetnia¢ wg potrzeb, by zachowa¢ minimalny poziom (dotyczy wyfacznie
wersji z wanng).

9.2. Czyszczenie wnetrza

Polski

Oprécz utrzymania estetyki czyszczenie wewnetrznych czesci urzgdzenia
eliminuje chorobotwércze mikroorganizmy i lepiej chroni przechowywane artykuty
spozywcze.

Przed rozpoczeciem czyszczenia urzgdzenia nalezy:

e usuna¢ wszystkie artykuty z lady i przeniesc¢ je w miejsce o odpowiedniej
temperaturze,

e wylgczy¢ wszystkie obwody elektryczne,
¢ nastepnie nalezy odczekac az nastgpi wychtodzenie urzadzenia,

e nalezy osuszy¢ wanne, poprzez odprowadzenie z niej wody do kanalizacji
(dotyczy wytgcznie wersji z wanng),

e po zdjeciu wszystkich usuwalnych czesci, nalezy je umyc¢ letnig wodag
z tagodnym detergentem i doktadnie osuszy¢,

e umyc¢ wnetrze urzadzenia,

¢ dokonac¢ ogledzin dna zbiornika urzgdzenia (dotyczy wytgcznie wersji
Z wanng),

e po zakonczeniu czyszczenia urzadzenia ponownie zamontowac
zdemontowane wczesniej czesci (po ich dokladnym wysuszeniu), uzupetic
wanne wodg (dotyczy wytgcznie wersji z wanng),

e zalgczy¢ obwdd elektryczny,

e gdy temperatura pracy urzadzenia zostanie osiggnigeta mogg by¢
zatadowane produkty,

e po wlozeniu produktow wigczy¢ obwod elektryczny panelu grzewczego
gornego, o ile urzadzenie jest w niego wyposazone.

© JBG-2 (v.1.5)
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W przypadku ekspozycji, w urzadzeniu, towarow o wtasciwosciach silnie
agresywnych (kiszonki, ryby), mogacych wplywaé na korozje w meblu,
operacje czyszczenia wnetrza nalezy przeprowadza¢ znacznie czesciej
(codziennie). Nie mozna doprowadza¢ do powstania ognisk korozji.
Podczas operacji czyszczenia nalezy kontrolowa¢ stan elementéw
konstrukcyjnych i instalacji by zapobiec awarii mebla.

UWAGA!!! W przypadku przechowywania w urzadzeniu produktow
o wlasciwosciach chemicznie agresywnych (kiszonki, ryby, itp.) nalezy
stosowa¢ zewnetrzny system odprowadzania skroplin z podiagczeniem do
kanalizacji. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za awarie urzadzenia
spowodowane przez zanieczyszczenia pochodzace od produktow silnie
agresywnych (zracych).

A\

Czyszczenie wnetrza urzadzenia nalezy zawsze wykonywaé po
wczesniejszym odtaczeniu instalacji elektrycznej!

[

Podczas operacji czyszczenia wnetrza urzadzenia oraz skraplacza nalezy
zachowaé¢ szczegolng ostroznosé. Wewnatrz urzadzenia znajdujg sie
metalowe elementy o ostrych krawedziach. Nalezy wyposazy¢ sie w srodki
ochrony rak aby nie doprowadzi¢ do powstania ran i skaleczen.

10. PROMIENNIKI CIEPLA IR

A

Urzadzenie moze by¢ opcjonalnie dostarczane z gérnym panelem grzewczym,
wyposazonym w promienniki IR, dzieki ktérym mozna réwnomiernie ogrzewaé
gorng powierzchnig produktéw spozywczych.

W celu wymiany promiennika nalezy:

e wylgczy¢ zasilanie przyciskiem ON/OFF
e odigczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej

e poczekac, az nagrzane elementy urzgdzenia osiggng temperature
pokojowg

e odigczyé przewody uszkodzonego promiennika od kostki przytagczeniowej
e wyjgc uszkodzony promiennik i wtozy¢ nowy

e podigczy¢ przewody wymienionego promiennika do kostki przylgczeniowej
e zatgczy¢ napiecie zasilania

e zalgczyC napiecie zasilania na wigczniku pracy ON/OFF

UWAGA: nie nalezy dotyka¢ rekoma czesci szklanej promiennika!
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11. AUTOMATYCZNY SYSTEM UZUPELNIANIA WODY

W urzadzeniu wyposazonym w system automatycznego uzupetniania wody
(dotyczy wylacznie wersji z wanng), zasilanie wody nalezy podtaczy¢ przed
zaworem, w celu zapewnienia biezagcego zasilania urzadzenia w wode
(patrz schemat).

Zawor odpowiada za utrzymywanie odpowiedniego poziomu wody w wannie.

By Tt light ON/OFF
out -@1/2"

'S |

safety out @1/2"

lin - @1/2" 50 - 800 kPa|

Rys.1. Schemat podtgczenia instalacji wodnej, elektrycznej

Zastosowanie automatycznego systemu uzupetnienia wody w wannie nie
zwalnia z okresowej kontroli jej poziomu!

Polski ©JBG-2 (v.1.5)
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12. SERWIS GWARANCYJNY | POGWARANCYJNY

Uzytkownik nie moze samodzielnie modyfikowaé/naprawia¢ urzagdzenia. Naprawy
moze dokonac¢ wytacznie uprawniony serwis producenta.

Uzytkownik zakupujgc urzadzenie otrzymuje numerowang Karte Gwarancyjng,
w ktorej znajduje sie wykaz punktoéw serwisowych na terenie catego kraju.

Dokonywanie napraw przez nieuprawnione osoby spowoduje utrate gwaranc;ji.

0 Producent zastrzega sobie prawo do zmian w konstrukcji urzagdzenia!

+48 32475 91 99

Dziat serwisu Polska M | +48 601 427 885

serwis@jbg2.com

13. WYCOFANIE URZADZENIA Z EKSPLOATACJI

Zasady postepowania ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym okresla
uchwalona w dniu 11 wrzesnia 2015 r. ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym
i elektronicznym (Dz. U. 2015, poz. 1688) oraz przepisy wykonawcze.

Oznakowanie sprzetu symbolem przekreslonego kontenera na odpady informuje o zakazie
umieszczania zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego wraz z innymi odpadami.

Sktadniki niebezpieczne zawarte w sprzecie elektronicznym mogg powodowac¢ niekorzystne
zmiany w srodowisku naturalnym, jak réwniez dziata¢ szkodliwie na zdrowie ludzi.

Uzytkownik, ktéry zamierza pozbyé¢ sie zuzytego urzgdzenia ma obowigzek przekazania
go zbierajgcemu zuzyty sprzet.

JBG-2 Sp. z 0.0. zapewniajg bezptatny odbior zuzytych urzadzen (zuzyte urzadzenia wytgcznie
marki JBG-2) przez upowaznione jednostki prowadzace dziatalno$¢ w tym zakresie na terenie
catego kraju. Uzytkownik naszych wyrobdéw, ktéry chce skorzysta¢ z tej formy recyklingu
powinien skontaktowac¢ sie z dziatem handlowym i uzgodni¢ warunki odbioru (czas, miejsce,
mase sprzetu).

Przekazanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego zbierajgcemu zuzyty sprzet
przyczynia sie do ochrony $rodowiska naturalnego poprzez mozliwos¢ ponownego uzycia,
odzysku sprzetu bgdz recyklingu.

©JBG-2 (v.1.5) Polski
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1. INTRODUCTION

Before using the equipment, it is essential that you read the User's Manual. Failure
to follow the instructions may lead to improper operation of the equipment or
malfunction and may cause a threat to life of people operating the equipment.

This User's Manual contains rules for handling the equipment, both before its
commissioning and during everyday use.

In its contents have been highlighted descriptions of situations to which special
attention should be paid.

The Manual is an integral part of the equipment. It should be delivered to the user
along with the equipment. Keep this manual to use it again.

In the case when the equipment is the subject matter of resale or, the transfer of
ownership to another entity occurs on another basis, one must ensure that the
manual is transferred with the equipment.

In case of detecting damages incurred during transport — the equipment must not
be connected to the mains (please contact the service centre). The equipment
should be used according to its intended use, for which it was designed.

The electrical parts of the device must be protected from contact with water or other
liquids. In case of flooding the equipment, immediately disconnect the equipment
from the mains and have the equipment checked by a specialist.

Before connecting the equipment, check the correctness of performance and
effectiveness of grounding. The terminal for connecting the grounding wires is

marked with a symbol @ and located in the back of the equipment frame.

Check the condition of the power cable. In the event of damage, please contact the
manufacturer's service department or a qualified person for replacement.

Protect the power cable from contact with sharp or hot objects.

Easy access to the equipment power supply switch should be provided. The water
level in the basin should be controlled, water level lower than minimum should not

be allowed (for basin equipped models only).

If the equipment is not used or is being cleaned it should be disconnected from the
power supply.

Before physically disconnecting the equipment from the mains, switch off the
equipment using its main switch.

Attention!!! The equipment remains under voltage until it is disconnected from the
power source.

The equipment may not be washed with a pressurized water jet.
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This equipment might be used by children of at least 8 years of age and by persons
with reduced physical and mental abilities as well as people of no experience or
knowledge of equipment, only if supervision or instructions regarding safe use of
the equipment is ensured and associated risks are comprehended. Children should
not play with the equipment. There should be no cleaning and maintenance of the
equipment by children without supervision. The device is equipped with an
equipotential connector, located at the back of its frame. The connector is marked
with the symbol according to IEC 604171 No. 5021. Before connecting the
equipment, the correctness and performance of the equipotential connections
should be checked.

1.1. Marking systems

Attention — important content. Procedure that requires special attention.

Warning — operations that require special attention. Very important information
concerning the use of the appliance.

Electricity — information concerning the electrical installation, actions related to
connecting the appliance to an electrical circuit.

Gloves — actions that require additional personal protection.

=>P> e

ECO - actions and information that are aimed at particular care for the natural
environment.

(a0
@-@@

(

Warning sign located on electrical and electronic appliances indicating that
disposing of the appliances to regular garbage cans is prohibited.

English © JBG-2 (v.1.5)
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2. GENERAL CHARACTERISTICS AND TECHNICAL DESCRIPTION

The Hot Cases equipment is a universal equipment for display, short-term storage
and direct sale of food at elevated temperature. The temperature control range in
the equipment is from 30 to 90 ° C and depends on the mass of the food product
and its initial temperature. The set temperature is possible to be reached in GN
containers placed in a basin.

Hot Cases equipped with basin: The main element that maintains the elevated
temperature of food products is the basin in which heat transfer takes place using
electric heaters, and water is the heat transfer medium for GN containers. Heating
elements are controlled automatically. An additional element raising the
temperature in the upper part of the equipment is the upper panel with built-in IR
heaters (optional).

Hot Cases equipped with heat plate: food products are displayed on the surface
of the heating shelves. The heat is generated by automatically controlled electric
heaters installed under the surface of the shelves. An additional element increasing
the temperature in the upper part of the device is a top panel with built-in IR heat
radiators (optional).

The Hot Cases equipment is made as a self-supporting structure placed on a steel
frame. The internal surfaces are made of stainless steel, and the outer surfaces are
made of galvanized sheet steel, and optionally also of stainless steel. The side
insulation is made of polyurethane foam (CFC-Free).

Bottom of the basin is insulated with mineral wool (for basin equipped models only).

3. TRANSPORT OF THE EQUIPMENT

The JBG-2's mark appliances are prepared for transport in three versions:

e basic packaging — for each product — protection of individual elements
protecting against internal and external damages (corrugated cardboard,
foil, other),

e wooden pallet — for most products transported over longer distances,

o full wooden box — mainly for transports with large cars, stacked, or very long
distances.

The equipment must be transported and stored always in the position of use
and must be secured against moving.

The consequence of non-compliance with the above recommendation will be
the loss of the guarantee.

© JBG-2 (v.1.5) English



22 Hot Cases — Operating Manual

4. UNPACKAGING AND HANDLING THE EQUIPMENT

Before unpacking the appliance, a visual inspection for possible damage during
transport must be conducted. Attention must be paid to unfastened elements,
convexities, scratches, visible oil leakages, etc.

The basic activity during unloading of the appliances is to check whether the
appliances have not been damaged during transport. Should any fault be detected,
a damage report should be made in the driver’s presence with his confirmation on
the document. All possible damages found when unpacking the appliances must
be reported to the transport company and to the service department without delay
(transportation documents).

Before disposing of the packaging it’'s required to inspect it for loose functional
elements of the appliances.

5. ASSEMBLY AND POSITIONING THE EQUIPMENT

éi@ The equipment has been designed for environmental conditions inside the store in
accordance with EN ISO 23953-2: 2015 for the environmental class 3, i.e. ambient

1= temperature 25°C, relative humidity below 60% and dew point temperature 17°C.
The ambient temperature of the equipment's environment must not be lower
than 16°C.
The place of the intended use of the equipment must be inside the building.
5.1. Levelling

The equipment cannot be moved on the floor. The equipment should be delivered
to the target location using appropriate trolleys and transport rollers.

The equipment should be placed on a hard surface and levelled using the threaded
levelling legs it is equipped with. Before levelling the equipment, remove the base
plates.

The levelling operation must be carried out before the glass covers
are installed!

By adjusting the levelling legs, position the equipment until it reaches a stable level
— it does not sway. Check the level using the spirit level by placing it on the flat side
of the equipment. All legs must rest on the ground. Poor levelling may prevent
proper operation or damage to the equipment (e.g. bad drainage, difficult
installation and difficult connection).

After setting and levelling the protective foil from the display shelves and night
blinds should be removed. Prior to starting the equipment, it should be thoroughly
washed and wiped dry.

English © JBG-2 (v.1.5)
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A
o

Do not move the equipment connected to the electrical installation. All works
related to the setting, levelling and cleaning of the equipment should be
carried out before commissioning.

The equipment can be moved on even surfaces for short distances
(max. up to 0.5m). For this purpose, the levelling legs must be screwed
in completely, otherwise the equipment may be damaged when moving.

5.2. Ventilation of the place of installation

Air circulation around the device must be ensured.

To ensure sufficient air circulation, the appliance should not be placed near a wall
(a minimal distance of 100mm) and the refrigerating unit vents should not be
covered (even partially)

5.3. Air stream

The speed of the ambient air should not exceed 0.2 m/s. Therefore, do not install
the equipment near a door or in an intensively ventilated area. Placing the
equipment in such a place may cause its malfunction.

5.4. Heat radiation

A

Do not install the equipment in the direct vicinity of heat sources (radiators, heating

devices, air outlets, etc.) and in the place of sunlight. Point radiators should be
directed towards the equipment. If possible, avoid lighting with bulbs. Fluorescent
lamps emit less heat!

Any thermal radiation directed towards the equipment may cause
malfunction or damage of the equipment.

© JBG-2 (v.1.5) English
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6. CONNECTION TO THE ELECTRICAL INSTALLATION

>> B> @

English

The Hot Cases is a ready-to-connect compact equipment.

Damaged power connections can only be replaced by the manufacturer's service
point or a qualified person.

Protection of the equipment circuit should be selected in accordance with the rating
data on the rating plate.

The electrical circuit that powers the equipment must have an electrical
power switch, to which free access must be guaranteed.

The equipment should only be connected to the mains with a protective cable
and own electrical circuit protected with a time-lag fuse. Under no
circumstances should more than one equipment be connected to one
current circuit.

ATTENTION: Voltage and mains frequency must match the nominal values
stated on the equipment rating plate.

Work on electrical installations may only be carried out by a qualified
technical service using safety standards for electrical devices.

The equipment should not be connected to the mains using universal

extension cable. The electrical connection must provide nominal values for
the power voltage.
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7. TEMPERATURE MEASUREMENT AND ADJUSTMENT

Before starting the equipment and placing the products, the equipment should be
thoroughly washed and wiped dry.

When preparing the equipment for starting, the closure of the drain valve and the
water level in the basin should be checked. The maximum and minimum level of
water in the basin is marked inside the basin (for basin equipped version only).

The controller is responsible for correct operation of the equipment. The controller
(thermostat) is programmed at the factory. Switching the thermostat changes the
internal temperature of the equipment. The temperature of the product should be
periodically checked using a separate thermometer and compared with the
temperature indicated on the thermostat and adjusted if necessary.

Temperature value is changed by changing the parameters of the electronic
controller.

Device with basin (controller CAREL):

e press SET for 1 second, the value will be shown on the display,
e after two seconds, this value will start to blink,

e increase or decrease the value using the UP and DOWN buttons until the
desired value is reached,

e press SET again to confirm the new set point value.

After reaching the required temperature, hot food products can be placed in the GN
containers. Observe the acceptable loading limit and the loading height.

The appropriate storage temperature for the products concerned must be provided.

An additional source of heat is the IR heater used to heat the products from above.
The radiator is switched on and off with a 2-pole switch. IR heater has a fixed
heating temperature, without the possibility of gradual adjustment.

It is necessary to control the water level in the basin, not allowing its level to
fall below the minimum. (for basin equipped version only).

Optionally, the device can be equipped with an automatic water supply system
(see pt. 11.).

To recognize the alarm codes that may appear, please refer to the User's
Manual of the electronic thermostat in place.

It should be noted that each change in temperature causes a change in the working
time of heating elements, and therefore a change in operating costs. The
temperature should not be set higher than the storage temperature of the particular
products.
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Device with heat plate (controller GECO):

e press @ parameter ,u1” will appear — value of the temperature for the
first heat plate,

e adjust the leading value up or down using the keys , until the
required value is displayed,

e press @ again to confirm the new value of the setpoint and temperature
LU2”.

e press @ to save the settings

The storage temperature envisaged for the products should apply! Attention
should be paid to keeping the products at the right temperature.

8. EQUIPMENT PRODUCT REPLENISHMENT

English

Pre-heated food products for display and direct sale should be placed on the
display surface in GN containers, taking care not to exceed the permissible load
limit. It is also forbidden to exceed the maximum permissible load specified in the
tables for individual equipment lengths.

Before loading the product, the equipment should be thoroughly washed and wiped
dry. In order for the equipment to be properly loaded with products, several
important rules should be observed:

o the distribution of products in space should not exceed the permissible
loading line,

e even loading of the display surface without empty areas ensures the best
performance of the equipment,

e the permissible limit of loading of display shelves should never be
exceeded,

e products placed in the equipment should be preheated to the appropriate
temperature.

Failure to comply with the above recommendations may be the reason for improper
operation of the equipment and thus the loss of food products.

Putting weight on external glazed surfaces such as covers, upper elements of
glass systems (e.g. placing food products on them) is not allowed.
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9. WASHING AND CLEANING

Food products are very delicate and can be easily infected with various bacteria,
which is why it is very important to comply with hygiene standards. Small size
products can get to the bottom of the equipment.

Cleaning of the equipment may be divided into two phases:

o External cleaning (daily/weekly),
¢ Cleaning the interior (daily).

9.1. Exterior cleaning

The cleaning of external parts aims at improving the aesthetics. The main part of
the equipment and glass, profiles, label holders, price holders, etc. should always
be cleaned very carefully. Use a cleaning agent suitable for cleaning particular
materials. It is recommended to use surfactants (detergents) or disinfectants
(if necessary). The cleaning agents should be distributed using a soft cloth
or sponge.

Do not use cleaners that can react chemically with aluminium, copper, steel
or varnish. Do not use chemicals containing chlorine.

A Never spray water or detergent on electrical parts.

The water in the heating device should be replaced daily and refilled
as needed to keep the minimum level (for basin version only).

9.2. Interior cleaning

In addition to maintaining aesthetics, cleaning the internal parts of the equipment
eliminates pathogenic microorganisms and better protects stored food.

Before cleaning the equipment:

e remove all items from the equipment and move them to a place with
a temperature,

e turn off all electrical circuits,
o then wait for the equipment to cool down,

e itis necessary to dry the basin by draining the water to sewage system,
after removing all removable parts, they should be washed with lukewarm
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water and a mild detergent and thoroughly dried (basin equipped
models only),

o wash the inside of the basin,
e inspect the bottom of the equipment tank (basin equipped models only),

e after cleaning the equipment, reassemble the previously dismantled parts
(after thoroughly drying them), fill the basin with water (basin equipped
models only),

e connect the basin's electrical circuit,

¢ when the working temperature of the equipment is reached, products can
be loaded into the equipment,

e after inserting products turn on the electric circuit of the top heating panel if
the device is equipped with one.

Corrosion should be prevented. During the cleaning operation, it is
necessary to check the condition of structure elements and installations to
prevent failure of the equipment

In the case of displaying in the equipment of products with highly
aggressive properties (fermented food, fish), which may cause corrosion in
the equipment, the interior cleaning operation should be carried out much
more frequently (daily). Corrosion should be prevented. During the cleaning
operation, it is necessary to check the condition of structure elements and
installations to prevent failure of the equipment.

Cleaning the interior of the equipment should always be carried out after
prior disconnection of the electrical installation!

When cleaning the inside of the equipment, keep special care. Inside the
equipment there are metal elements with sharp edges. You should equip
yourself with hand protection measures to avoid wounds and cuts.

English
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10. IR HEAT RADIATORS

The equipment may optionally be supplied with an upper heating panel, equipped
with IR radiators, so that the top surface of food products can be evenly heated.

To replace the radiator:

turn the power off with the ON/OFF button

disconnect the equipment from the mains

wait until the heated parts of the equipment reach ambient temperature
disconnect the wires of the damaged radiator from the connection block
remove the damaged radiator and insert a new one

connect the wires of the mentioned radiator to the connection block
turn on the power supply

turn on the power supply using the ON/OFF operation switch

A Attention: do not touch the glass part of the radiator with your hands!
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11. AUTOMATIC WATER REFILLING SYSTEM

In an equipment facilitated with the automatic water refilling system (for basin
equipped models only), the water supply should be connected to the valve in
order to ensure the current water supply of the appliance (see diagram).

The valve is responsible for keeping the corresponding level of water in the basin.

=t T3 light ON/OFF
‘X 220Vf—/.

safety out @1/2"

in - @1/2" 50 - 800 kPa

Fig.1. Connection diagram for water and electricity installations

The use of an automatic water refilling system in the basin does not releases
from the necessity to perform periodic checks of water level!
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12. WARRANTY AND POST WARRANTY SERVICE

The user cannot modify / repair the equipment on their own. Repairs may only be
made by the manufacturer's authorized service.

The user, when purchasing the equipment, receives a numbered Warranty Card,
in which there is a list of service points throughout the country.

Repairs carried out by unauthorized persons will void the warranty.

0 The manufacturer reserves the right to change the design of the equipment!

+48 32213 10 02 English
+48 32 494 00 16 German
+48 32 494 00 02 English, Russian

Service department — Export

service@jbg2.com

m|im|—|—=|+

aftersales@jbg2.com

13. DECOMMISSIONING THE EQUIPMENT

The decommissioning of electrical and electronic appliances should be conducted
in accordance with the current national law in which the appliance was being used.
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